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BAGLIO INGARDIA CHAR

azienda agricola biologica D 0 N

DOC SICILIA

«» SchedaTecnica

Vitigno

Chardonnay Biologico
Classificazione

DOC Sicilia

Zona di produzione

Sicilia Occidentale, Trapani, 430 m sim

Tipo di terreno

Calcareo misto argilloso
Resa per ettaro

7049l

Epoca di vendemmia
Prima settimana di Agosto

Vinificazione
Pressatura soffice e prima fermentazione in barrique
di rovere francese di secondo passaggio

Maturazione
6 mesi in silos di acciaio inox
a temperatura controllata

Affinamento
3 mesi in bottiglia

Colore

Giallo paglierino, limpido e brillante

Profumo CHAR
Piacevoli sensazioni fruttate si alternano a spiccate note DON
floreali di zagara e vaniglia. Chardonnay coltivato a circa M,l

430 m slm di grande spicco e mineralita

Gusto
Fresco, morbido, minerale
Di buona persistenza al palato

BAGLIO INGARDIA
: ‘oenda ogricoia bidgea

Abbinamento

Crostacei, crudité, ma anche carni bianche e verdure
Grado alcolico

13 % Vol

Servizio

8°-10°C




